
K U S C H E L M E N Ü

Apfel-Currysuppe
 mit süß-saurer Sahne und Mandelsplittern

 Soupe de pomme au curry
 avec crème aigre-douce et éclats d’amandes

Apple curry soup
 with sweet and sour cream and almond slivers

Lachsfilet pochiert in leichter Gemüsesauce
Blattspinat und Pariser Kartöffelchen

 Filet de saumon poché dans une légère sauce aux légumes
 épinards en branches et pommes de terre parisiennes

Poached salmon fillet in a light vegetable sauce
 served with leaf spinach and Parisian potatoes

Ananas-Beignet auf Vanillesauce

 Beignet à l’ananas sur sauce vanille
 

Pineapple beignet on vanilla sauce

*Jede Änderung des Menüs kann zum Aufpreis führen.
Toute modification du menu peut entraîner des frais supplémentaires.



R O M A N T I K - M E N Ü

Herbstliche Blattsalate mit Croutons
 in Rahmdressing

Mesclun d'automne aux croûtons
 avec vinaigrette à la crème

Autumn leaf salad with croutons
 with a creamy dressing

Raffiniertes Hummerschwanzsüppchen
 mit Krebsfleisch und Champagnersahne

 Bisque raffinée de queue de homard
 au crabe et crème de champagne

Refined lobster tail bisque
 with crab meat and champagne cream

Zartes Hühnerbrustfilet mit ganzen Champignons
in zartem Riesling, dazu verführerischer Brokkoli und Herzoginkartoffeln

Filet de blanc de poulet tendre aux champignons entiers
 au Riesling délicat, accompagné de brocoli savoureux et de pommes duchesse

Tender chicken breast fillet with whole mushrooms
 in a delicate Riesling sauce, served with tempting broccoli and duchess potatoes

Exotisches Mousse au chocolat
mit weißer Schokolade in einer Mandarinenrose

Mousse au chocolat exotique
 à la chocolat blanc, servie dans une rose de mandarine

 Exotic chocolate mousse
 with white chocolate, served in a mandarin rose

*Jede Änderung des Menüs kann zum Aufpreis führen.
Toute modification du menu peut entraîner des frais supplémentaires.


